
Kontrollierte Bio-Qualität bei Rapunzel Naturkost

Schulung und
Beratung der
Biobauern,
Agraringenieure
und Verarbeiter
durch Rapunzel

Anbau in
Mischkultur

Ernte und
kurze
Lagerung

Bezahlung
der Bauern
direkt bei Abnahme
der Ware

Verarbeiten (z.B. Schälen,
Waschen, Sterilisieren mit
Heißdampf, Raspeln,
Trocknen) und Abpacken
in Säcken in der Fabrik
Desico Lanka (Sri Lanka)

Kontrolle der
Produktion
durch IMO

Regelmäßige
Qualitäts-
kontrolle
(durch Agrar-
ingenieure
vor Ort und das
CoConut  Board
Sri Lanka)

Analyse von Proben
aus den Säcken
im Labor Fresenius, Berlin Transport  per Schiff

über Hamburg...
Qualitäts-
kontrolle im
Rapunzel-
Labor

Auswahl des Projektes
und Prüfung der Situation
vor Ort
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Kontrolle durch
Institut für
Marktökologie
(IMO), Schweiz

Abpacken bei
Rapunzel in Legau,
direkte Belieferung
der Händler und
Verkauf im Natur-
kostladen

...und Lkw nach
 Legau/Allgäu
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5.

Qualitätssicherung am Beispiel Kokos
aus Sri Lanka


