RAPUNZEL

Rohkost-Info RAPUNZEL Speiseéle

Native Speisedle werden mechanisch ohne Hitzezufuhr gepresst, die Nisse
oder Saaten durfen weder vor noch nach der Pressung mit Wasserdampf
(Desodorierung) behandelt oder gerdstet werden.

Ol Vorherige oder nachherige Erhitzung
Behandlung (z.B. RGstung) Uber 40° C

Disteldl nativ ja

Erdnussol nativ nein

Kirbiskerndl Kirbiskerne werden vor Pressung |ja
gerdstet, (durch indirekte Erhitzung)
max 100°C

Rapsol mild Mild desodoriert ja

Rapsol nativ Zwischen 35° — 50°C ja

Sesamdl nativ nein

Sesamodl gerostet Rosten des Sesams bei 180°C ja

Sojadl nativ nein

Sonnenblumendl nativ nein

Sonnenblumendl, mild Mild desodoriert ja

Salatol Balance nativ nein

Walnussol Walniisse werden vor der Pressung | ja
gerostet

Bratol Mild desodoriert ja

OXYGUARD® Hanfol Pressung erfolgt bei besonders niedrigem Druck,
die Temperatur bleibt unter 30° C

OXYGUARD® Leindl Pressung erfolgt bei besonders niedrigem Druck,
die Temperatur bleibt unter 30° C

RAPUNZEL natives Olivendl nein

extra

natives Olivendl extra ,Blume nein

des Ols*

Sizil. natives Olivendl extra nein

Manira natives Olivenél extra die Temperatur bleibt unter 30° C

Kreta natives Olivenél extra nein

P.D.O.

Toscano natives Olivendl extra nein

Olivendl Primeur, nativ extra, nein

demeter

Finca la Torre natives Olivendl nein

extra, demeter

Citrolive nein







